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RESUMEN 

El presente trabajo fue el resultado de la investigación que demostró las 

condiciones que tiene la República Dominicana para posicionarse como uno de 

los principales exportadores de pitahaya a Europa. La misma surgió a razón de 

la necesidad de diversificar la cartera de productos agrícolas exportables del 

país. Por consiguiente se demostró el potencial que tiene el país sobre la 

producción de dicha fruta para su posterior exportación. Se presentó un 

análisis cualitativo de las características del país para determinar el objeto de 

estudio  y se plantearon soluciones y estrategias.  



1 

1 

INTRODUCCIÓN 

A pesar de que la República Dominicana es una de las economías que ha 

presentado mayor crecimiento en los últimos años en la región del Caribe, la 

misma no ha podido diversificar su cartera de productos agrícolas que 

desarrollen nuevas exportaciones, producción y empleos, lo que generaría una 

expansión del mercado dominicano para afrontar la competencia internacional y 

evitar el riesgo del estancamiento productivo.  

Se puede reconocer así un importante problema de investigación con la 

finalidad de evaluar la producción de la pitahaya en la República Dominicana y el 

mercado internacional destino, desde un contexto económico, donde se 

presentan las características, proceso de cultivo y producción, además, de los 

criterios tomados en cuenta para la exportación y comercialización internacional.  

Hacia su solución se encamina la siguiente propuesta, de modo que 

tomando como objeto de estudio el proceso de mejora podría ser el desarrollo 

de la producción a nivel local, buscando alcanzar la producción deseada para 

satisfacer el mercado internacional, ya que se trata de una fruta que ha 

alcanzado gran demanda en Europa dado que brinda múltiples usos y 

beneficios.  
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En correspondencia con el problema planteado, se formula como objetivo 

general evaluar la producción y exportación de la pitahaya hacia los mercados 

europeos. El alcance del trabajo es posible si el gobierno incentiva y capacita a 

los productores de pequeñas y medianas empresas dominicanas, entonces el 

país podría diversificar su cartera de productos exportables haciendo así un 

campo atractivo para los mercados internacionales.   

Para el desarrollo de este trabajo, se realizaron las siguientes tareas:  

1. Búsqueda de información acerca de la fruta, así como su situación en el 

mercado nacional e internacional y sus posibles mercados meta.  

2. Analizar las diferentes teorías de exportación en los que se basa la 

investigación.  

3. Analizar la demanda de los mercados meta.  

4. Conocer fincas con siembras especializadas de la pitahaya. 

5. Visitar las diferentes instituciones vinculadas al desarrollo de la pitahaya.  

6. Analizar las barreras arancelarias y no arancelarias así como los 

requisitos de entradas a los mercados.  

7. Identificar las ventajas de los acuerdos comerciales frente a los mercados 

meta.  
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Los métodos de investigación empleados serán recopilados a través de 

informaciones de herramientas electrónicas, entrevistas y encuestas. Las 

mismas se harán a productores nacionales así como a ciudadanos dominicanos.  

Esta monografía cuenta con tres capítulos: 

El capítulo I, determina las generalidades de la producción y exportación 

de la pitahaya.  

Pasando al capítulo II, donde se define el comercio de la pitahaya en los 

mercados europeos.  

En el capítulo III, analiza los mecanismos que tiene la República 

Dominicana de posicionarse como uno de los principales exportadores de 

pitahaya a los mercados europeos.  
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CAPÍTULO I: 

GENERALIDADES DE LA PRODUCCIÓN Y 
EXPORTACIÓN DE PITAHAYA 
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1.1. La pitahaya, sus componentes y procedimientos 

1.1.1. Antecedentes 

A nivel mundial la familia de la Pitahaya está constituida por alrededor 

de 2000 especies, estas se encuentran distribuidas en el continente Americano 

y Asiático. Al respecto Jiménez (2011) afirma que en Asia la pitahaya se 

encuentra en países como Vietnam, Malasia, Tailandia y Taiwán 

principalmente. Esta familia originaria de América Latina posee una gran 

variedad, se localiza en países como México, Guatemala, Honduras, Costa 

Rica, Brasil, Colombia y Ecuador. (Huachi L. , y otros, 2015, pág. 51). 

Otro estudio relevante es el que señala que solo en México se han 

registrado 55 géneros y 850 especies. Otros estudios similares han revelado 

que existe una gran diversidad de especies de esta fruta y su presencia en 

parte del mundo se debe a su distribución a través de humanos. (Huachi L. , y 

otros, 2015, pág. 51). 

En ese mismo sentido, los aztecas utilizaban esta fruta para crear 

estrategias de defensas a través de las espinas que contiene. Es por esto que 

los conquistadores expresaban su asombro a través de como los aztecas 

utilizaban todos los recursos mínimos de la pitahaya (Monterrey M.) 

El primer ejemplo dice que la utilización de esta fruta era para evitar la 

deshidratación y librarse de muchas enfermedades. Otro ejemplo es que dicha 
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fruta se utilizaba para realizar tintes con los que pintaban otros alimentos o 

delicadas tintas para escribir y pintar. También, se realizó un vino llamado 

colonche que preparaban con pulpa de pitahaya fermentada al sol, durante los 

meses de agosto y septiembre, con lo cual celebraban la cosecha. (Monterrey 

M.) 

En otra revisión se señala que los españoles en sus múltiples 

expediciones encontraron a estas plantas en todos los pueblos precolombinos. 

Por ello, otros cronistas después de muchos años de la colonia plantearon que 

todas estas plantas semejantes que habían conocido, crecían en una gran 

diversidad de condiciones, se reducían a dos géneros tuna y pitahaya. El 

cronista afirma que este nombre surgió en la isla La Española, es decir, en 

República Dominicana. (Monterrey M.)  

Cabe apuntar que la pitahaya tiene diversas aplicaciones de acuerdo a 

su país de procedencia, es así que se emplea de forma ancestral, ornamental, 

comercial e industrial. En México este fruto era de gran importancia 

especialmente en zonas semi-áridas, tropicales o subtropicales; las 

comunidades prehispánicas la han empleado ancestralmente como regalo u 

ofrenda para comunidades vecinas o se realizaban bebidas de este fruto para 

ofrecérselas a los participantes de las mismas. Así encontramos que a pesar 

de que su explotación comercial inició en el siglo pasado, esta no alcanzó su 

comercialización esperada en comparación con otras frutas tropicales. 
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En definitiva, los aspectos ya mencionados demuestran que la pitahaya 

es una fruta cultural perteneciente a diferentes continentes que se viene 

conociendo desde la época precolombina. La misma, tiene diferentes especies y 

usos dependiendo del país de procedencia.   

1.1.2. Generalidades de la Pitahaya 

La pitahaya es una planta perenne, cactácea, epífita, perteneciente a la 

parentela de las Cactáceas, que posee un tallo bastante sabroso de color verde, 

con la capacidad provista de costillas con areolas en sus bordes; éstas son 

circulares con espinas, consideradas ramas cambiadas. De la parte superior de 

las areolas nacen las ramificaciones y las flores. La flor es hermafrodita y puede 

ser amarilla, blanca o rosada. La primera zafra se da a los 18 meses luego de la 

siembra y comienza su obtención importante a salir del tercer año. Su 

reproducción es por pencas y por semillas. Es una planta de ambiente tropical 

en gran medida resistente a las temperaturas exorbitantes, a la sequía, a las 

plagas y a los males. Para el cultivo se prefieren los pavimentos calcáreos y se 

desarrolla óptimamente en temperaturas de 18ºc a 26ºc. (Pitahaya, 2006) 

1.1.3. Tipos de Pitahaya  

Existe dos clases principales de la pitahaya: La H. triangularis (pitahaya 

amarilla) y la H. ocamposis (pitahaya roja). La que produce frutos rojos es 

mucho más atractiva, pero tiene el inconveniente de que es mucho más fácil y 
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delicada, no resistiendo de manera correcta el transporte y posterior 

comercialización. La de color amarillo es menos perecedera y brinda mejores 

posibilidades comerciales debido a sus cualidades resistentes y, sobre todo, a 

su sabor, muy superior a las variedades rojas. Hay otras especies, como las 

siguientes: (Academia, 2016) 

 Hylocereuscostaricensis, de pulpa roja y piel rosa (Academia, 2016) 

 Hylocereusmonacanthus, de pulpa roja y piel rosa (Academia, 2016) 

 Hylocereusundatus, o "Reina de la noche”, de pulpa blanca y piel rosa 

(Academia, 2016) 

 Selenicereusmegalanthus, de pulpa blanca y piel amarilla (Academia, 

2016) 

 Stenocereusthurberi conocida como "pitahaya dulce" (en el noroeste 

de México, especialmente en Sonora), de pulpa entre roja y guinda, y de 

piel rojiza. (Academia, 2016) 
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Figura No.1. Pitahaya Roja                         Figura No.2. Pitahaya Amarilla                                    

 

 

 

 

 

(Cuello MSc, Chavez, & Justo, 2014, pág. 4) 

1.1.4. Descripción  

La pitahaya (Cereus sp.) pertenece al Reino Plantae, Clase 

Angiospermae, Subclase Dicotyledoneae, Orden Opuntiales, Familia Cactaceae, 

Nombre Científico Cereus sp. Con su variante Hylocereus sp. La altitud óptima 

para este tipo de plantas se encuentra entre los 800 - 1850 msnm, con 

temperaturas que fluctúan entre 18◦C y 25◦C, se adapta a suelos bien drenados 

con PH ligeramente ácido de 5.5 - 6.5, se desarrolla en ambientes cálidos 

húmedos y reacciona positivamente a la intensidad lumínica. (Huachi L. , y otros, 

2015, pág. 52). 

Así mismo, es una cactácea trepadora, perenne, de tipo arbustivo puede 

llegar a medir 2m, la misma que se presenta en aureolas y sus cladodios se 
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extienden entre 0.50 y 1.50 m de largo y de ancho 0.03 - 0.06 m, su margen es 

dentado y en sus terminales se disponen coronas de espinas que miden 0.01 

metros. (Huachi L. , y otros, 2015, pág. 52). 

En ese sentido, se analizó los cladodios de la pitahaya, los cuales 

presentan entre tres a cinco aristas lo que le confiere un aspecto triangular. 

Crece de forma silvestre sobre árboles, roca, piedras, troncos y muros; para 

cultivo se la establece sobre guías que ayudan como estructura para su 

crecimiento. (Huachi L. , y otros, 2015, pág. 52). 

Figura No.3.  Flor de Pitahaya 

De izquierda a derecha: A. Flor de pitahaya vista lateral; B. Flor de pitahaya vista 

frontal; C. Tallos aureolados con cladodio suculentos; D. Fruto de pitahaya. 

 

(Yugsi & Paredes, 2015, pág. 53) 
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Por otra parte, las flores son hermafroditas grandes, de color entre blanco 

y amarillo sobre todo aterciopeladas, aparecen bajo las aureolas y, presentan 

forma de embudo, miden entre 0.20 y 0.25 m. El ovario está ubicado en la base 

de un largo tubo llevando las escamas foliares hacia el exterior. (Huachi L. , y 

otros, 2015, pág. 53). 

En este sentido muchos investigadores coinciden (Bellec, 2006; Huachi, 

2015) en que el estilo inusualmente largo y tubular de la fruta tiene un largo de 

0.20 m y 0.50 m de diámetro. El fruto es de forma ovoidea, posee de 10 a 12 cm 

de largo y 7 cm de ancho. Antes de madurar es de color verde, al avanzar en la 

madurez, algunas variedades cambian a color rojo púrpura y otras amarilla y la 

pulpa es blanca. El fruto pesa 200 a 350 g y contiene muchas semillas, 

aproximadamente 650 semillas por fruto. En la pitahaya amarilla la longitud de la 

semilla varía entre 2 a 4 mm. (Huachi L. , y otros, 2015, pág. 54). 

1.1.5. Clima de producción  

La pitahaya se adecua bien a climas cálidos subhúmedos, con lluvias en 

verano, normalmente libres de heladas; la planta, en su etapa inicial, es muy 

susceptible a las heladas; crece en lugares con limitada cantidad de agua 

disponible; a los dos años de plantada, el cultivo comienza a producir frutos, 

aunque en pequeña magnitud. Para el desarrollo de los cultivos en los primeros 

años, es necesario tener en cuenta las técnicas de control y combate de plagas 
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y enfermedades así como  la incorporación de abonos orgánicos. (Lezama 

Escobedo, Tapia Simón , Muñoz Santamaria, & Zepeda Gómez, p. 5) 

Algunos autores (Lezama Escobedo, Tapia Simón, Muñoz Santamaría, 

Zepeda Gómez) afirman que las plantaciones comerciales de pitahaya son 

cultivos  con excelentes perspectivas para los productores pequeños y medianos 

y aun para los que posean pequeños traspatios. La planta puede soportar 

grandes sequías para luego florecer al iniciar las lluvias. (Lezama Escobedo, 

Tapia Simón , Muñoz Santamaria, & Zepeda Gómez, p. 5) 

De igual manera las condiciones climáticas para buen desarrollo de la 

pitahaya son: temperatura media anual de 18 a 25c; precipitación pluvial de 600 

a 1,300 mm con alternancia de estación seca y húmeda; alturas sobre el nivel 

del mar 600 a 1,850 m. La planta es resistente a la intensidad lumínica, lo que 

provoca el florecimiento de la misma. Esta es una de las razones por la que las 

plantaciones deben de estar a plena exposición solar, si se planta a la sombra, 

la producción es escasa y de mala calidad. (Lezama Escobedo, Tapia Simón , 

Muñoz Santamaria, & Zepeda Gómez, p. 5) 

1.1.6. Reproducción de la planta 

La pitahaya puede reproducirse tanto por semilla como por partes 

vegetativas. El sistema más común es el de la reproducción por estacas. En este 

proceso es importante seleccionar plantas madre que estén en el cultivo sano, 
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vigorosas y de alta productividad, libres de ataques de plagas y enfermedades. 

El proceso de corte y siembra se puede realizar con tratamiento químico para 

evitar la contaminación de patógenos al momento de la siembra. También se 

debe poner en un lugar sombreado y aireado, entre dos a cuatro días, para que 

las heridas del corte cicatricen y no sean una puerta de entrada para los 

patógenos. (Mora, 2012) 

Cabe señalar que en la etapa de vivero, cuando las estacas ya están en 

las bolsas, se deben ubicar con la misma orientación de la planta de origen, el 

sustrato debe ser suelto y rico en materia orgánica. Esta etapa dura entre tres y 

cuatro meses, los cuales se debe controlar la humedad del sustrato y realizar el 

control fitosanitario y de arvenses. (Mora, 2012) 

1.1.7. Productividad de la fruta 

Algunos autores establecen que las plantas de 3 a 4 años de edad 

pueden producir alrededor de 220 libras (100 kg) de fruta por año. La vida de 

una plantación de pitahaya se estima en unos 20 años, aunque algunos 

cosechadores dicen que la vida útil de la plantación es de 15 años. (Cuello MSc, 

Chavez, & Justo, 2014, pág. 7) 

1.1.8. Cultivo de pitahaya  

Las plantas de Pitahaya pueden llegar a ser bastante grandes y 

difundidas, y por lo tanto se deben plantar de 15 a 25 pies (4.5 a 6.1 m) o más 
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de distancia de los árboles, estructuras y líneas eléctricas. Un enrejado debe 

construirse fuerte para que pueda soportar el peso de los tallos. Un enrejado 

débil puede hacer caer la planta de pitahaya. (Cipactli Organización Ecológica y 

Sustentable, 2015) 

Como sugiere la Organización Ecológica y Sustentable (2015), para la 

siembra en las casas, se puede construir un enrejado para las plantas 

individuales que consiste en un poste central con una estructura en la parte 

superior para apoyar la planta. Las plantas individuales pueden crecer también 

en un árbol bajo o sobre un montón de piedras o bloques que servirían como 

soporte. (Cipactli Organización Ecológica y Sustentable, 2015) 

En ese mismo sentido, se deben llevar a cabo dos tipos de poda para 

obtener la máxima producción, salud y calidad de las frutas. La primera consiste 

en una poda de conformación para guiar el crecimiento de las plantas hasta que 

alcancen la parte superior del enrejado y se distribuyan luego por él. Esto implica 

la eliminación de cualquier tallo lateral a lo largo del tallo principal hasta que 

llegue al tope del enrejado, y la atadura del tallo principal a los postes del 

enrejado. Poco después de que las plantas alcanzan la parte superior del 

enrejado, la parte terminal se debe cortar para inducir ramas laterales, las que 

deben ser atadas con simetría a los soportes del enrejado. (Cipactli 

Organización Ecológica y Sustentable, 2015) 
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1.1.9. Fecha recomendable de cultivo 

Hay que evitar las temperaturas altas de abril, mayo, junio y julio; ya que 

altas temperaturas traen como consecuencia un bajo porcentaje de germinación 

o una ausencia total de la misma. (Cipactli Organización Ecológica y 

Sustentable, 2015) 

1.1.10. Tecnología del cultivo  

La preparación del terreno para la plantación variará de un lugar a otro, 

esto es si el lugar tiene cubierta vegetal natural o es rastrojo de cultivo. En el 

primer hecho se debe destroncar la montaña o matorrales, y seguir con las 

labores de terrenos de rastrojo que son: arado, rastra, delineado y hoyado. 

(Vásconez Cruz, Veliz Quinto, & Hugo Gonzalez, 2009, pág. 3) 

1.1.11. Tutores para cosecha  

Muchos investigadores coinciden (Cuello MSc 2014; Chavez 2014; Justo 

2014) en que las plantas deben ser soportadas sobre un sistema de tutores los 

cuales pueden ser de madera y enrejado con alambre. Generalmente este 

sistema debe ser reparado constantemente debido al deterioro de los postes de 

madera. Otro sistema que se utiliza son los postes construido en cemento con 

12 cm de diámetro a  2 metros de largo, los cuales se introducen en el suelo de 

manera que la altura del tutor quede de 1.4 a 1.5 metros. En el extremo del tutor, 

se coloca una estructura circular para guiar la planta y facilitar las labores de 
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aplicación de labores fitosanitarias y la cosecha. (Cuello MSc, Chavez, & Justo, 

2014, pág. 10) 

Figura No.4. Tutores 

 

 

 

 

 

 

(Cuello MSc, Chavez, & Justo, 2014, pág. 10) 

 

1.1.12. Cosecha, maduración y almacenamiento 

Para cosechar las pitahayas espinosas, se recomienda el uso de guantes 

de cuero y camisas de mangas largas. También son necesarias las tijeras 

manuales de corte para separar los frutos de las plantas. Hay que tener cuidado 

al cortar el tallo de la fruta a raíz de la superficie del fruto, ya que puede afectarla 

y eliminar cualquier saliente en la inserción del tallo. Solo se colectan las frutas 

que estén bien formadas y coloreadas. Las mismas, se mantendrán bien 4 a 5 

días a temperatura ambiente o varias semanas en bolsas de plástico. (Cuello 

MSc, Chavez, & Justo, 2014, pág. 13) 
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1.1.13. Composición Nutricional 

La pulpa sin semillas contiene 55% de parte comestible y ente  sus 

beneficios está el ácido ascórbico, agua, calcio, carbohidratos, fibra, fosforo, 

proteínas y hierro como podemos observar en la tabla no. 1.  

 

 

 

 

 

 

 

Fuente:   (Huachi L. , y otros, 2015, pág. 54) 

1.1.14. Propiedades de la fruta  

La pitahaya está compuesta en gran parte de agua y azucarada. Es una 

fruta de baja calorías con contenido de vitamina C, la cual genera beneficios a 

los huesos, dientes, glóbulos rojos y favorece la absorción del hierro de los 

alimentos, la resistencia a las infecciones y tiene acción. También ayuda al 

sistema digestivo y ayuda a los nervios debido a las propiedades de su semilla. 

(Cuello MSc, Chavez, & Justo, 2014, pág. 6) 

Tabla No. 1.  Composición nutricional por fruta 
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1.1.15. Uso del producto y derivados 

Según estudios, la pitahaya se utiliza para preparar refrescos, elaborar 

sorbetes, medicamentos, dulces y otros confites con su fruta. En farmacéuticas 

la utilizan para tónico cardíaco regulando la presión arterial, laxante, 

propiedades curativas y protectoras contra úlceras y acidez estomacales, así 

mismo, se extrae un látex, el cual humecta la piel y previene la vejez, 

aplicándola como crema y/o perfume. En adición, ayuda a contrarrestar 

enfermedades branquiales. También, se utiliza para arreglos decorativos en 

platos gastronómicos, ensaladas y postres, incluso también para arreglos 

florales y de frutas exóticas. (Cuello MSc, Chavez, & Justo, 2014, págs. 18,19) 

Siguiendo con los autores ya citados, la mayoría de pitahayas se 

consumen frescas, sin embargo, la pulpa congelada puede ser utilizada para 

hacer helados, yogurt, jaleas, conservas mermeladas, zumos, dulces, vino y 

pasteles. (Cuello MSc, Chavez, & Justo, 2014, pág. 6) 

1.2. Analizar la pitahaya en la República Dominicana y  el mercado 

internacional en un contexto económico.  

1.2.1. Situación actual de la Pitahaya en la República Dominicana  

Un estudio realizado por Banco Mundial (2016) señala que durante las 

dos últimas décadas, la República Dominicana se ha establecido como una de 

las principales economías de la región y con mayor crecimiento registrado, con 
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una tasa de crecimiento medio del PIB real del 5,4% entre 1992 y 2014. El país 

siempre se ha situado como una de las economías con mayor crecimiento en la 

región en los últimos años. Las áreas que han impulsado el rápido dinamismo de 

la economía son la manufactura, el sector construcción y el sector privado. 

Según el Doing Business del Banco Mundial del año 2016, la República 

Dominicana se mantiene como una de las 15 principales economías en el índice 

de facilidad de hacer negocios en América Latina. En los últimos años, el país 

también ha transformado su base económica y ha diversificado sus 

exportaciones. (Banco Mundial, 2016) 

Otro estudio similar plantea que la República Dominicana es un país 

contemplado por sus producciones de frutas tropicales como el mango, piña, 

banano y aguacate  gracias a su favorecido clima y estratégica ubicación. 

(Oficina Comercial del Ecuador en Estocolmo - Suecia, 2012). En otra revisión, 

se señala que en los últimos años ha aumentado el interés por diversificar esa 

cartera de productos, tal como es el caso de la pitahaya que para los 

dominicanos es una fruta rara y exótica, sin embargo muchos desconocen que 

se puede producir en cualquiera de las regiones y su gran demanda en el 

mercado internacional. (El Nacional, 2014) 

A partir del año 2010, en el país  se inicia el interés por la producción de 

esta fruta con el fin de su comercialización en el mercado exterior. A pesar de 

que Colombia, Ecuador, Nicaragua, Bolivia y Venezuela son proveedores para 
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los principales mercados exportadores, la República Dominicana tiene una gran 

oportunidad de crecimiento. (TEJADA C., 2011) 

La Dirección General de Aduanas a través de su fuente de información  y 

la partida arancelaria LOS DEMAS 0820.90.90.00 correspondiente a la pitahaya 

y otras frutas tropicales en el periodo 2014 – 2017 indica el flujo de las 

exportaciones lo que determina la presencia e importancia de este fruto en otros 

países.  Dentro del arancel dominicano la pitahaya tiene una partida específica, 

mientras que a nivel mundial comparte datos con la partida general 0810.90 

como lo indica el TRADE MAP. Aun así podemos observar que las producción 

de este grupo ha tenido un incremento notorio en el lapso de estos últimos 6 

años.  (Ver tabla no. 2). 
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Fuente: (Direccion General de Aduanas, 2017) 



22 

 

 Según la encuesta (Ver anexo no. 1) de un total de 54 participantes solo 

un 55.56% ha escuchado sobre la Pitahaya, un 79.25% reconoce que es una 

fruta, un 86.79% no sabe que en el país se ha iniciado producciones de esta 

fruta, un 84.91% no tiene conocimiento sobre la demanda de este producto en el 

exterior, un 92.45% no tiene conocimiento acerca de los aportes del gobierno. 

Esto es un reflejo del conocimiento de la fruta en la República Dominicana y las 

oportunidades de negocios que representa la misma.  

El país a través de sus exportaciones dentro de esta partida ha ido 

alcanzando una buena posición en el mercado internacional y es gracias a que 

todas las zonas de la República Dominicana son lugares favorables para la 

producción de la fruta del dragón, sin embargo los productores nacionales  aun 

no reciben incentivos o apoyo por parte del estado para poder realizar la 

producción y consecuente exportación de la fruta a los mercados 

internacionales.  

En ese sentido, encontramos que la República Dominicana está 

trabajando en la formación de organizaciones, mejoramiento de las técnicas de 

producción, tecnologías, los medios de comunicación e infraestructuras, con la 

finalidad de aumentar su producción, presentar un producto de buena calidad y 

competitivo en el mercado exterior, donde existe una alta demanda por esta 

fruta. (Díaz, 2015) El atractivo de esta fruta está en su sabor y sus beneficios 

para la salud y es por esto que genera un gran dinamismo.  
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1.2.1.1. Clúster de Productores de Pitahaya en la República Dominicana 

Es una entidad incorporada bajo la Ley 122-05 de las instituciones sin 

fines de lucro, nació en la Regional Norte del Ministerio de Agricultura, en la 

gestión 2012-2014, del ingeniero Silverio Rafael Chávez, como una alternativa 

dentro de la reconversión de cultivos promovida en la regional. 

Es un proyecto para ayudar a fomentar la eficiencia  de la producción de 

pitahaya, para el acceso al mercado internacional y generar puntos positivos 

para la economía dominicana. Está compuesto por un conjunto de productores, 

suplidores, empacadores, comercializadores, exportadores e instituciones 

públicas y privadas con el objetivo de tener un producto con las mejores 

condiciones. Esta iniciativa surgió con el fin de incrementar el número de 

productores de esta fruta y a su vez su capacidad de producir.  (Centro de 

Competitividad Nacional, 2015) 

En la actualidad, el clúster se encuentra representado en todo el país por 

grupos capacitados con más de 3,500 productores con el apoyo del Consejo 

Nacional de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (CONIAF) a través de 

aproximadamente 80 conferencias a nivel nacional de la producción y 

comercialización de la pitahaya para mercados desarrollados, el Consejo 

Nacional de Competitividad (CNC) con la cooperación de la validación de los 
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resultados de  producción y manejo con el financiamiento de parcelas para la 

creación de hijuelos.  

1.2.2. Situación de la Pitahaya en los mercados internacionales.  

En la actualidad, la pitahaya se considera como fruta tropical rentable 

para exportación por sus cualidades nutricionales, es por esto que se le está 

promocionado a través del mundo mediante ferias internacionales en países 

tales como: China, Malasia, París, Brasil, Argentina y Europa. “la 

comercialización de esta fruta crece lentamente, ya que compite con otras frutas 

como maracuyá, mango, piña, banano, entre otros que por ser más conocidas 

tienen un mercado con mayor aceptación” (Vizcaino, 2013). Según Huachi 

(2015) la limitante más importante que presenta es la producción que tiene esta 

fruta, ya que no se ha tomado ventajas de las zonas provechosas para su 

cultivo, además de la falta de conocimiento por parte de los agricultores. No ha 

sido un impedimento la falta de información bibliográfica referente a esta fruta, a 

pesar de esta situación se están planteando alternativas que promuevan su 

interés comercial. (Huachi L. , et al., 2015) 
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Como se puede observar en el cuadro las importaciones de esta 

categoría de productos en el mundo se ha mantenido en constante crecimiento 

con un porcentaje del 2012 al 2013 de aproximadamente 5%. Esto representa 

Tabla No.3. Importaciones del mundo del grupo de frutos tropicales 
de la partida arancelaria 081090 

(TRADEMAP, 2015) 

 


